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SI TIEGUSTRRE

,
Ttrrul senzorial al cunoscdtorului

Vinul este o bauturd extraordinara - dar una care
ii lasa pe mul1i fdrd cuvinte. Preluarea controlului
asupra experlenlelor vinului devine mult mai ugoard
cand qlim ce anume cautam, pe mdsurd ce degustdm,
gi cum sd comunicdm despre varialiile de slil ale
vinului. Nu e nevoie sa adoptam o pretenlioasd prozd
descriptiva sau sd ne pierdem in perceplii subiective.
Calilatile fundamentaie ale vinului pot fl identificale
analizAnd impactul asupra simlurilor, luate pe rAnd.
O simpla listd de veriflcare senzoriald ne permlle
sd evaludm noi vinuri gi sa descriem cu acuratete
ce ne place la ele si ce nu.
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[imbaiutr vinului Ei largumnnE expmsftflffiwr
Sd sarrurezi un vin e usor, dar si comunici ce simti e dificil Ce vor oamenii
cu adevdral si glie este ce gust are vinu.i si crrm diferi vinu.rile unele d.e allele.
Din nefericire, vocabularul nostru cotidian estc sdrac in domeniul mir:osurilor
si a1 gusturilor zoneje in care vinurile exceleaza.
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Inifiere in termenii descriptivi
cand ne qdndim la limbajul vinului, avem tendinla de a ne imagna termenii de pe etichetele
sticlelor: denumirea soiurilor de struguri, precum Chardonnay, sau apeialiuni viticole,
ca Bordeaux. Dar cei mai ritili ferceni pentru novici sunt cei descripti\,,1. Ei ne pot ajuta
sd descriem acele calitdli a1e vinului pe care le apreciem cel mai m,rtt si,ft" 

",.itd-pe cslg 6s1s nu ne piac. Existi dou) ripuri prirc,pale de erlTten_ descriptivi: ildi-ecti,i o;-ec!i.
Nici unul nu este gregit. Sunt doar moduri diferite de a vorbi despre vin.

lndirect

Termeni indirecli
Experlij zugrdvesc adesea o poetice ,imagine in
cuvinte" a aromelor vinului pentm a transmise
cA ma rapid idei complexe.Aceqliter"ner"
. descriu vinul metaforic, comparandu-l cu alte
experienle;
. desc. u.ld":rur sub.ec j,/e ca."por h oercepu-e
diferit de fiecare indMd;
. sunt nelimitali ca numer Si pot include cuyinte
care transmit emolii Ei predispozilii;
. adesea incea'c5, prin r-Ln 'nba, evocaiiv,
sd capteTe mirosur ti a'ome olfacrive eva.ive:
. sunt deosebit de ef,cienli pentru motivarea
vdnzirilor, flind folosili in marketing si media;
. a.iuti la o comunicare unilaterald, venitd din partea
L'nui orofesionisl al;nrr r]i

Limbajul vinului gi jargonul experlilor t9

llirect

Termeni direcli
Ca sd evalueze mai pulin ,pasional" vinurile,
profesioniEtii folosesc o terminologie specificd
penrru ce-e,rai imporla r te carac,erisrici
senzoriale ale lui. Acegti termeni:
. descriu trdsdturile primare ale vinuiui - culoare, grad
de dulceald, tide etc. - de obicei pe o scald de puteie;
. se refer;la caractpjsLici re?onab:l ob-ective,
pe carc majodtatea oamenilor le percep 1a fel;
. sunt limitali ca numdr, concreli, tinzand sA transmitd
predispozilii mai pulin peIsonale;
. delimiteazd calitdli senzoriale rea1e, de pildd aspect,
miros, gust qi felul cum este perceput vinul;
. sunt foafce eflcienli pentru analize comparative,
precum cele folosite in vinificalie gi educatie;
. faciliteazd o comunicare bilaterald semniflcativd.
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Gustali vinurile ca un prolesionist
Perceplia noastrd despre vin este ugor influenlatd de mediul in care
il degustdm, a9a incAt profesionigtii incearci sd f,e cAt se poate
de obiectivi. O rutind consecventd a degustdrii ajutd la stabilirea unei
baze pentru comparalii. Obiectivul este de a izola qi de a ampliflca
impactul caracteristicilor senzoriale ale vinului - culoare, miros,
arome - pentru a diferenlia un vin de altul. Acest lucru se poate face
cel mai bine turndnd un pahar de vin Ei urmAnd pagii de mai jos.

Priviti vinul
Culoarea lui este alb5, roz6
(roz) sau roqie? Dacd mediul
de degustare este bine luminat,
punetj paharul in dreptul unei
suprafetp albe, de pildd o foaie
de hArtie, 9i privi$ prin vin
pentru a afla indicii utile
despre stilul sdu. CAt de
profunda este culoarea? Vinui
prezinte semne cd ar fl devenit
cafeniu datoriti invechirii ?

Vezi pag.22-25 pentru detalii
despre ce si ciutagi.

Rotili vinul in pahar
Rotili vinul pentru a-] mirosi
mai bine - e ca qi cum ali da
mai tare volumul Ia combina
audio. Mlrosul unui vln devine
mai intens cand componeniii
aromatici sunt concentrat
in pahar. Rotirea sporeqte
suprafala pe care se va
intinde vinul, ceea ce
va creFte rata de evaporare
si intensitatea aromaticd.

llirosili adane cinul
Mirosul este principalul siml
pentru degustarea vinului, agadar
mirosirea vinului inainte de a-1

gusta e un pas esential. Afundati-vd
nasul in paharul cu vin si inspirati
adanc, de aoui-rrei ori. CSnditi-vi
la ce vd sugereazd mirosul. CAt de
intense este aroma? Vd amintegte
de ceva? Fructe sau legumei lerburi
sau mirodenii? Simiili parfumul
de butoaie de stejar arse?

vezi pag.26-27 pentru detalii
despre ce si ciutat'.



A SGUIPA SAU A IIU SGUIPA?

Adesea, oenologii scuipd vinul Ia degusterile de amploare,lucru care pare
nefiresc, de vreme ce scuipatul este un gest grosolan, indiferent de context.
Totuqi, pentru cei care degustd vinul in mod critic, ca o parte a activitelii lor,
acest gest este esenlial, deoarece minimizeazd absorblia alcoolului gi impiedicd
intoxicarea etilicd (belia). La evenimenteie importante, in silile de degustare
gi la clasele in care se predau lec$i despre vin, existd mereu scuipdtori.

Gustati vinurile ca un profesionist 2l

Scuipdtoare
de vin modemi

5

rdar
.1

lali vd
rira!i
F.VE
Lt de
.eqte
erburi
rul

ii

$orbifi uinul
Luali o gurd de vin mai mare
decAt in mod obisnuit. 1ns5,
in 1oc sd o inghititi imediat,
lineli vinul in gurd 3 5 secunde,
ldsAnduJ sd acopere tot
interiorul cavitilii bucaie:
limba, obrajii, palatul.

Glitili-ui gura
PlimbAnd vinul prin gur5,
ca gi cum ali cleti-o, intensi-
fi ca!i substanlial percepliile
senzoriale legate de gust,
miros gi senzalie tactild
(,,mouthfeel"). Cregterea
suprafelei de contact
amplifici gustui si senzaliile
tactile qi incalzegte vinul;
cdldura corporald creqte
rata de evaporare a vinului,
concentrandlr-i aromeJe

Savurali vinul
Aroma vinului. nu dispare cdnd
il inghilili. Postgustul sdu se mai
pdstreazd un minut sau chiar
mai mult, pennilandu vd sd-i
estimali calitdlile senzoriale
gi s6 emiteli mai multe judecdti.
Parcurgeli lista de degustare
pentru a identiflca parametrii
stilului. Decideti daca va place
vinul. ll preferali ca atare sau
insolit de mAncare? L-ati mai
cumpdra vreodatd?

Vezi pag. 22 pentru
lista de degustare.
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l.isti de degustare
Gandili-ve la flecare vin nou pe care il
degustali ca la o figd dintr-o bazd de date
mentald. Compardnd acest vin cu altele,
lestate, il puteli poziliona in aceastd bazd
de date. Pasul finai este savurarea, adicd
atribuirea de calitdli principale rezonabll
obiective, in vreme ce alocdm vinului
un anumit loc in memorie. Vom folosi
o listd de caracteristici senzoriale
pentru a nu omite nimic important.

Folositi-vi simturile -
sau micar maibritatea lor!
Patru simturi ne ajutA sd evaludm diferitele atribute ale
vinului; singurul sim! care nu joacd vreun rol in degustare
este auzul. ln tabelul de mai jos, faceli corespondenla
dintre orice atdbut al vinului gi coloanele notate cu ,,Scezut",
,,Mediu", ,,Ridicat", spre a gdsi termeni utili pentru descrierea
modului in care acel atribut se manifestd in stilul vinului.

smT

cust

..),t 'tii ti
'':':': |?ii: . :::lt:

. . lytr99. 
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Memorare a trisiturilor
Descrierea unui vin in cuvinte reprczlntd
cheia reamintidi caracteristicilor sale,
sprc a le putea compara cu tresituile
vinurilor pe care 1e veti gusta in viitor.

4lft
i ,t:'l r:Jr, ./ iir I
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SenzaFi tactile
(mouthfeel)

)

ATNEUT ] SGiIUT IIEIIIU NlllrcAT

CULOARE I Alb Roz Rosu

PROFUNZIME , Pal Moderat lntunecat

DULCEATA i Sec Demidulce Dulce

ACIDITATE Ugor acid Astringent lnlepdtor

FRUCTAT Delicat Aromat indrdznet

anOIr,t.6, or srUlan Fdrd aromi Aromd medie Aromd putemicd

CORPOLENTA Usor CorpolenlS medie Corpolent

TANIN (doar la rogu) I Mdtdsos Catifelat Aspru

CARBONATARE LiniEtit Acidulat Spumant



Gum arati vinul
Cele mai evidente dlferenle dintre vinuri sunt
cele pe care 1e putem vedea. Oamenii sunt
concentrati atAt de natural pe perceplia vizuaid,
incAt vinurile de pe listele de vinuri gi de pe
rafturile supermarketuriior sunt, de obicei,
clasificate dupd culoare.

lnlelegerea culorilor
Vinurile au culori de ia aproape translucid la purpuriu-negru ca de
cerneald, dar primul pas este sd decidem in ce categorie principald
se inscriu ele: albe, roz6 sau ro$ii. Putine vinud sunt fdcute intr un
mod specializat, care ascunde culoarea lor originald; acestea sunt,
de obicei, vinuri dulci de culoare rogiaticd, din struguri uscali.
Dar in99,9% din cazuri e clar care vinuri sunt albe, roqii sau intre
aceste doud categorii.

Gum arati vinul 2t

$tiati ci...?
Vinurile albe pot fi fdcute
din struguri albi sau rogii,
deoarece pielila strugurilor
e eliminatd foarte devreme
in timpul vinificaliei.
Vinurile roqii Ei roz6 sunt
oblinute din struguri rogii,
culoarea derivAnd
din durata
contactului
cu pielilele.

'a e--e
F- rg3E-{
Roz6-uri rare
Doar un procent inim de vinud
se incadreazi in gama de culoare roz,
intermediad. Acestea sunt numite 1026,
de la cuvantul ftantuzesc pentru ,,roz".
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Irtensitatea culorii ln lecare categorie a1b, roz6
sau rosri l,-oate oferi ur indiciu as[Dfa gustu]i.Li
vlnului. De legulA, saturatia de culoai-e tindc si
corcsprndi cu ini-.nsitatea arorrlel si poat-. of,-ri
inciicii sl asupra alr:or caLirdti De pildd, vinurile

Pal sau decoiorat?

',rnrLih rosii de..'rr nai pale
:n hilp i-u oi:.reil lor ie un
L!7 prLryuiu cinr !.rrt il]]crr.
:re tl ansforrri I r:. Jn porioailliLi
rirqi:liu c.r rur nle caftnil

.:\
^{ \\-

. "r'aj 
d-- \ -

Roze '

\ 'i\

Alb mai pal
Darlr aere rr;r ll-PrP
r.'iri Li ri el!e sunr aLtr_a.lIie
inr orcra. aAti i, aefire
.ele in,ieah te ii iJ,itoi
rau a :,lr_ :l .;obandcs.
LJIi.,rj .re g:11:rur pal

----O\'\

Regula de aur
a.Lrl.iire rrciurliii
la 1in ur rli. nlba es-r
a:rl,:rir t vinu:r
irLire. hile. cu itnLa aia.

stelar,li cLl ai. a.riL ai
;i amplc .ie ilefert.

tinii:

Eualuarea vinului dupi profunzimca culorii
albe crj o nuarlai aurie prezintd de obicei. notc
de stejer-mai pregnanr:e decat cele aproape
incoiore, iar vinurile ro5ii pa1e, transluaiae, sillt
mai plitin corpolentc qi mi'i rrutin asl.ingenie
decit cele rn ai intun.cate.

:' contactul cu pielilele
o

. -.r da.i ru :o;t fi.uLe rl:r strrgrri riu p.t31115

I :1rai !lor:ai sibo:Lb. rrLir njci. ficlila :jsrgrrd
culoare.r, liir si aroira il]r_ii vinunle ra.,ri

1,. ir roze ir,1lt mai r,rl-irrs e iieaar cala alLre

Rogu pa/

- ^. oo\elia medre

*eo:i*i;f^ *inveehit

4lb
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Gum aratd vinul 2i

Uinuri albe: ce le influenteazi culoarea?
Principala sursd de culoare la vinurile aibe esle oxidarea: expunerea la aer inchide
culoarea acestora de la un galben foarte pai 1a auriu. Dar cea mai comund sursd
de oxidare este invechirea la butoi, aFa incat vinurile Chardonnay invechite in stejar
tind sd fie mai lntunecate qi mai aurii decat vinurile Sauvignon Blanc rdcoroase,
fermentate in butoaie de inox. Vinurile albe cu arome neobisnuit de intense vor
avea si o saturatie de culoare mai intensd, ca si vinurile dulci, de desert.

inchis prin
invechire,
pistrare
la butoi sau
densitate

-Yr

Uinuri rogii: ce le influenleazi culoarea?
Ca qi vinurile albe, cele rosii par mai
inchise cAnd sunt mai concentrate.
Da r, i- v'eme c e v'- - n le albe dei, in
mai intunecate prin invechlre, vinurile
roEii devin mai pale pe mdsurd ce
ingredientele care le dau culoare dispar
din cauza gravitaliei, depunAndu-se ca
sedimente. Culoarea se comporte diferit
la vinurile rosii datoritd sursei sale:
pielila intunecatd a strugurilor

Soiul de struguri, gradul de coacere
$i tehnicile foiosite pentru extragerea
culorii din pielite influenteazd profun
z-mea culo.i, unui vi- rosu S ,.ugui'
cu piel;lp suot'*i precurr P'not No.r.
dau vinuri mai pale decAt solurile
cu pielild groasd, cum e Syrah,
iar strugurii din regiunile insorite
oferd o culoare mai intensd decat
cele dintr-un climat mai rdcoros.

Vinif,catorii extrag mai multd culoare
din pielilele de struguri pentru vinurile
rogii premium, demne de fnvechire.
Nuanta vinurilor 1026 e determinatd
de limitarea contactului cu pielilele.

inchis datoriti
componenFlor
din pielila
strugurilor

Deschis
gi mai cafeniu
prin invechire



externe sunt

- Mirosuri
Nervii olfactivi detecteaze mircsurile
gi aromele, precum fructuozitatea

- 9i componentele de stejar

interne sunt
percepure
ca arome

Mouthfeel
P54i1e cdmoase
de pe limbe, palat,
interiorul obrajilor
si glngii detec-
teazd senzalii
tactile, simFnd
textura, nivelul
de dioxid de
catbon si
astnngenla
taninurilor.



, Testul nasului
Pentru o ilustrare elocvente a diferentei
dintte gust $i miros, incercali acest
experiment simplu.
. Tineli-ve strans cu degetele de nas gi sorbili

dintr-un pahar cu suc de portocale. Pdstrati
ndrile inchise ermetic gi nu le eliberali decat
la cinci secunde dupd ce aqi inghitit sucul.

o Remarcali cum, cend pasajul nazal este
blocaL, puteti discerne doar ceea ce limba
detecteazd cu mugurii gustativi - in acest
caz, gradul de dulceale gi de aciditate.

. Acum eliberati-vd nasul. De indati ce aerul
poate pdtrunde liber din palat cdtre newii
;Uactivi, veli simli un vai de ,,aromi"

. 
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Gustim sau mirosim? 2,

Putem rnirosi
cei pulin 10 000

0e ]ucrurl...

$g **&*

... dar existd doar qase
lucruri pe care 1e putem

gusta cu adevdral.

Inlelegeli aromele
Dintre toate simturile, mirosul este cel mai
important in cazul unei degustdd. Chiar gi dacd
nu mirosim vinul, simtim o veritabila explozie
de miresme cAnd il gustam. Am fost obiqnuiti
sd numim aceste miresme,,arome" si sd le
asocier u BL,t .l - ui. da ' 6a "ra mo 6

parte a ceea ce percepem ca arome reprezintd,
de fap sl rru-- ol a' iv' - sa . r i o,u.i.

Tehnic, nu existe o diferenld reald intre miro-
suri si arome, exceptdnd direclia de unde vin.
Neryii olfactivi din cavitatea nazald superioard
recunosc mirosurile ca miresme cdnd pdtrund
in nas dintr o sursd externd. Dar, cAnd aceleagi
mirosuri ajung prin pasajul intern care leagd
nasul de gurd, sunt percepute ca arome,

a pdrLe a gus u ribiul-ni sdJ -d-cari..
Termenii folosiii pentru descrierea vinului

incep sd capete mult mai mult sens cand inqe
legem diferenla fundamentalS dintre senzaliile
g rr dlive l'ansrt' F de "rug-fl- g .slal'v'
$i senzatiile olfactive generate de nervii olfactivi.
Simlim cAteva caiit5li primare ale vinului grad
de dulceatd sau aciditate la contactul cu limba.
Da oe lgpqm mulr ^ o nu t. carat e is",.'
'or p ex^ ale . ,l-i>ub torna d- n rosur-

gi arome, cAnd componenlii aromatici volatili
din vin ajung 1a ner-vii olfactivi.

de portocale.
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